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Un millésime historiguement sec et chaud, du début & la fin du

cycle. Nous restons impressionnés par la capacité du végétal a

~

s'adapter & ces conditions extrémes et & nous offrir un vin qui

conserve malgré tout une fraicheur et un équilibre remarquables.

Les conditions climatiques

I_e millésime 2022 est I'un des plus secs enregistrés sur la propriété, il rejoint
les années 2005, 2011 ou encore 2015 qui présentent des cumuls annuels de
précipitations entre 500 et 550 mm. Mais c’est surtout la température moyenne
annuelle qui est hors norme avec 15,4°C. On n’avait jamais enregistré des
moyennes supérieures A 15°C. A plusieurs reprises durant les mois de juillet et
aodt les températures ont avoisiné les 40°C.

Le régime hydrique

I_e régime hydrique de la plante s’est avéré déficitaire tout au long du cycle
végétatif de la vigne, seul le mois de juin a été plus arrosé qu’da I'accoutumée,
avec 80 mm. Les jeunes vignes, notamment sur les terroirs de graves, ont

fonctionné en mode dégradé en produisant trés peu de bois et de petites baies.

Le cycle de la vigne

I_e débourrement fin mars est assez traditionnel dans notre région. La mi-
floraison au 24 mai est dans la moyenne également. Le maintien d'un femps
sec et chaud a favorisé une mi-véraison précoce a partir du 23 juillet pour les
merlots. Mais c’est surtout la phase de maturation, encore séche et chaude,
qui a provoqué I'extréme précocité des vendanges qui se sont déroulées pour
la premiére fois en aolt (du 29 aolt au 20 septembre).

L'état sanitaire

Peu de précipitations et beaucoup de températures trés élevées sont toujours
I"'assurance d’'une treés faible pression phytosanitaire. Les maladies et les
ravageurs ont été quasiment inexistants.



Raisin et qualité

I_o date de récolte a été primordiale dans I'obtention de raisins de qualité.
Il a fallu beaucoup de vigilance et de réactivité pour éviter les phénomenes de
concentration des raisins et la perte de I'intensité aromatique. Au final, les vins
se présentent plus équilibrés qu’attendu et expriment un caractére séducteur
mais sans exces. Les rendements sont faibles du fait des conditions extrémement
séches. Finalement, nous avons été impressionnés par la capacité du végétal
a s'adapter & ces conditions extrémes.
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CHEVAL BLANC 2022

U n nez trés expressif, infense et complexe
caractérise ce millésime pourtant solaire. La
fraicheur et la floralité du cabernet contribuent
grandement & I'expression du vin. L'aspect solaire
du millésime s’exprime parfaitement en bouche
avec une attaque pleine et généreuse. La puis-
sance des tfanins, justes et précis, s'integre
parfaitement et de fagon harmonieuse sur un
milieu de bouche onctueux et soyeux. Le foucher
en bouche impressionne par sa cohérence, son
< équilibre et sa fraicheur.

Assemblage : Merlot 53 %
Cabernet Franc 46 %
Cabernet Sauvignon 1 %
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QUINAULT LENCLOS 2022

Pour la deuxiéme année consécutive, le gel a frappé
Quinault les nuits des 3 et 4 avril. Le gel a été si intense
qu’il a bralé nombre de bourgeons et contre-bourgeons
encore dans la bourre, impactant séverement le potentiel
de récolte.

Suite & cet épisode, les conditions chaudes et séches de
la saison ont été favorables & une croissance homogéne
de la vigne dans un parfait état sanitaire.

Les conditions météorologiques trés séches se sont
cumulées a ces températures excessives dés le début
de saison, habituant précocement la vigne aux futures
contraintes hydriques. Les conditions trés venteuses ont
accompagné ces sécheresses estivales et intensifié
I"évapotranspiration de la vigne.

Les sols graveleux mais profonds de Quinault se sont
révélés étre de trés bons tampons des excés climatiques,
puisque la vigne n'a connu qu’une contrainte hydrique
partielle.

Les vendanges, précoces et groupées (le 30 aolt et le 16
sepfembre) se sont déroulées dans ce méme schéma
de températures anormalement élevées et de rares

précipitations.

I_e nez, frais pour le millésime, s'exprime de fagon infense,
sur des notes de fruits rouges. L'affaque dense et puissante
s'allonge de fagon droite et ferme, joliment nourrie par une
fexture soyeuse apportée par un élevage en gros contenant.

Assemblage : Merlot 63 %
Cabernet Sauvignon 20 %
Cabernet Franc 17 %
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